
WINNICA KRESY 2025 
 

CENNIK DAŃ DLA GRUP POWYŻEJ 10 OSÓB 
( DLA GRUP PONIŻEJ 10 OSÓB CENA + 20 %) 

DZIECI DO 3 LAT BEZPŁATNIE 
( porcja na jedną osobę) 

Z wyjątkiem desek serów i wędlin, wszystkie dania są na zamówienie 
 
 
 

Przystawki do wina 
 
1.Deska serów kozich i krowich, dojrzewających i wędlin regionalnych , 
   pieczywo – 58,00 zł 
2.Carpaccio z wędlin regionalnych sous-vide, z płatkami dojrzewającego sera     
   koziego, oliwą z  oliwek i rukolą, pieczywo – 50,00 zł 
3.Bruschetta al pommodoro z odrobiną koziego sera z Jury (3 szt) - 25,00 zł 
 
Zupy , zupy – kremy – 28,00 zł 
 
1. Pomidorowo-paprykowy ze śmietaną, prażonymi migdałami, z kiełkami i      
    grzankami, na wywarze warzywnym lub drobiowym; 
2. Z dyni , z grzankami i kwaśną śmietaną, na rosole z gęsi, (sezonowa - jesień); 
 
 
Makarony i kopytka (wege)  – 35,00 zł 
 
1. Penne z suszonymi pomidorami, szpinakiem, fetą i kozim serem z Jury; 
2. Gnocchi (kopytka) z zielonym pesto i kozim serem z Jury ; 
3. Gnocchi (kopytka) z grzybami leśnymi, zapiekane z bułką tartą; 
4. Gnocchi (kopytka) z klarowanym masłem, świeżą szałwią i miętą z ogrodu,     
    posypane serem kozim z Jury; 
5. Spaghetti z sosem pomidorowym, ziołami i kozim serem z Jury. 
 
 
Dania mięsne, porcja 
 
1. Stek argentyński z antrykotu z ziemniakami opiekanymi z ziołami , pomidorkami 
    coctailowymi i sałatami mieszanymi z sosem winegret, z sosem chimichurri, grill –    
    135,00 zł; 
2. Stek z polędwicy wołowej (Polska), z ziemniakami opiekanymi z ziołami,  
    pomidorkami coctailowymi i sałatami mieszanymi z sosem winegret , z sosem   
    chimichurri, grill – 90,00 zł; 
3. Stek z rostbefu wołowego ( Polska) z sosem chimichurri, mieszanymi sałatami i     
    grzanką – 75,00 zł 
 



 
 
 
 
4.Stek z indyka w ziołach z ogrodu, z ziemniakami opiekanymi z ziołami, sosem       
    tzatziki i sałatami mieszanymi - grill – 55,00 zł; 
5.Boeuf bourguignon – wołowina po burgundzku macerowana w winie czerwonym z  
   Winnicy Kresy, z bagietką – 70,00 zł; 
6. Szaszłyki warzywno-mięsne z grilla (indyk, kurczak), porcja 2 sztuki – 30,00 zł 
7. Zestaw grillowy: kiełbasa, kaszanka, karczek, pieczywo, przyprawy, porcja  
   – 55,00 zł 
8. Gulasz szegedyński, pieczywo, porcja – 40,00 zł 
 
Ryby, porcja 
 
1. Pstrąg z grilla z opiekanymi ziemniakami z ziołami i sałatami mieszanymi z sosem   
    winegret – 65,00 zł 
2. Dorada z grilla z opiekanymi ziemniakami z ziołami i sałatami mieszanymi z sosem          
    winegret – 75,00 zł 
 
Warzywne – wege , porcja – 35,00 
 
1. Ratatouille – zapiekanka warzywna; 
2. Fasola „Jaś” z klarowanym masłem, świeżą szałwią i miętą z ogrodu, posypane  
    serem kozim z Jury; 
3. Leczo warzywne 
 
Sałatki + pieczywo, porcja – 35,00 
 
1. Grecka – sałaty mieszane, ogórek, pomidor malinowy, papryka, oliwki zielone i  
    czarne, ser feta, cebula, sos winegret, sól, pieprz; 
2. Insalata caprese – mozarella, pomidory malinowe, bazylia, oliwa, sól, pieprz: 
3. Kartoffelsalat  (ziemniaczana)  – ziemniaki, ogórki konserwowe i kiszone, cebula,     
    szczypiorek, jogurt, majonez, cebula, musztarda, ocet, zioła. 
 
Desery, porcja – 25,00 
 
1. Sernik wiedeński; 
2. Panettone - ciasto drożdżowe z bakaliami; 
3. Ciasto sezonowe, ucierane z rabarbarem, truskawkami, wiśniami, śliwkami,                        
jabłkami 


